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1282- Harina de Coco ECO 100% pura

PRODUCTO:  HARINA DE COCO

LOTE: F2022-6625
RETEST: 10/2024

CARACTERISTICAS
DESCRIPCION: Polvo blanco beige muy fino
SOLUBILIDAD: Practicamente insoluble en agua fria y etanol

ENSAYOS

PARAMETRO ESPECIFICACION RESULTADO
Aerobic plate count <500 CFU/g Conforme (0)

Coliform <10 CFU/g Conforme (0)

E.coli <10 CFU/g Conforme (0)

E.coli O157:H7 Negative/25g Negative (0)

Listeria Negative/25g Negative/(0)

Salmonella Negative/25g Negative (0)
Staphylococcus aureus <10 CFU/g <10 CFU/g
Yeast & Mold </= 100 CFU/g 100 CFU/g

Gluten <20 ppm 15.3 ppm

OBSERVACIONES: Producto libre de Gluten y no alergénico. No irradiado. GMO Conforme Dir (EC)
1829/2003 y 1830/2003.

CONSERVACION:  Envase bien cerrado Proteger de la luz y humedad.
CALIFICACION: APTO

Laboratorios : 0 Datos suministrados por el fabricante o distribuidor autorizado respecto a lo establecido en el Real Decreto 2259/1994
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